
Insalata verde
con patate saltate e verdure

Insalata mista

Polenta e..... chiedi alla cucina!
tutti i giorni una polenta diversa

+ Formaggino

Tagliere di formaggi Fusio e salumi assortiti

Cipolle arrosto alle erbe alpine, con patate, Tutta la pasta è fatta in casa con le uova del nostro pollaio
pomodorini e olive

- Dolci -

Zuppa orzo e legumi

Parmigiana di melanzane

Pappardelle al ragù di cinghiale Torta di ricotta e ciliegie

Tagliatelle ai funghi porcini Torta di noci e fichi

Coppa Hot Berry
Gelato vaniglia, frutti di bosco caldi e panna

Ravioli burro e timo con ripieno formaggio Fusio

10.- chf Cordon Bleu di maiale al formaggio d'Alpe 34.- chf
Grüner Salat

Schweins-Cordon Bleu mit Käse aus Fusio
13.- chf mit Bratkartoffeln und Gemüse

Gemischter Salat

Cicorino e cipolla 10.- chf
Chicorée und Zwiebeln

+ 5.- chf
Polenta mit..... fragen Sie in der Küche!

30.- chf jeden Tag eine neue Polenta
Tessiner Teller und Käse aus Fusio

15.- chf
Die Nudeln ist hausgemacht mit Eiern von unseren Hühnern

Röstzwiebeln mit Alpenkräutern, Kartoffeln,
rote Kirschtomaten und Oliven

14.- chf Crème Brûlée 10.- chf
Gersten-Hülsenfruchtsuppe

22.- chf Sbriciolona alle albicocche con panna 9.- chf
Auberginen-Parmigiana Aprikosen-steusel-Kuchen mit Rahm

22.- chf 10.- chf
Pappardella mit Wildschwein Ricotta-Kirschen-Kuchen mit Rahm

23.- chf 9.- chf
Tagliatelle mit Steinpilze Walnuss-Feigen-Kuchen mit Rahm

Gnocchi gorgonzola e fave con pepe Vallemaggia 20.- chf 11.- chf
Gnocchi Gorgonzola und Bohnen mit Vallemaggiapfeffer

23.- chf
Ravioli mit Butter und Thymian, gefüllt mit Fusio-Käse
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